
 

 

 

 

Классическая итальянская кухня и авторские блюда нашего 

шеф-повара 
 

С А Л А ТЫ  И  З А К УС КИ  

 
АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ СЫРОВ С ТРЮФЕЛЬНЫМ МЕДОМ    36.00 
(1/300) 
 

САЛАТ ПАНЦАНЕЛЛА          18.00 
(1/290) 

 

ПОДКОПЧЕННАЯ БУРРАТА И СИЦИЛИЙСКАЯ КАПОНАТА ИЗ БАКЛАЖАНОВ С 

ТОМАТНО-БАЗИЛИКОВЫМ СОУСОМ        39.00 
(1/300) 

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ С МАРИНОВАННЫМИ ЛИСИЧКАМИ, ЛУКОМ 

БОРЕТТАНЕ И СЫРОМ ГРАНА ПАДАНО       21.00 
(1/200) 

 

МИКС-САЛАТ С УТИНОЙ ГРУДКОЙ,  

КЕДРОВЫМ ОРЕХОМ И ГОРЧИЧНО-МЕДОВЫМ СОУСОМ    28.00 
(1/290) 

 

ВИТЕЛЛО TOHHATO           26.00 
(1/165) 

 



КАРПАЧЧО ИЗ ОСЬМИНОГА С МУССОМ ИЗ ТУНЦА И ТАРТАР С ТАДЖАССКИМИ 

ОЛИВКАМИ            46.00 
(1/175) 

 

САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ НА ГРИЛЕ С АВОКАДО, АРТИШОКОМ, МАНГО И КИНОА  

32.00 
(1/260) 

 

Д ОМ А ШН Я Я  ПА С ТА  И  Р ИЗ О ТТ О  

 

РИЗОТТО С ДОМАШНЕЙ КОЛБАСКОЙ ЛУГАНЕГА, ГОРГОНЗОЛОЙ И РАДИЧИО  

25.00 
(1/300) 

 

РИЗОТТО С КРЕВЕТКАМИ, АРТИШОКАМИИ, ПРОСЕККО И  

ШПИНАТОМ             35.00 
(1/340) 

 

ТАЛЬОЛИНИ С УСТРИЦАМИ, МИДИЯМИ, МОЛЛЮСКАМИ ВОНГОЛЕ, БЕЛЫМИ 

ГРИБАМИ И ЗЕЛЕНОЙ СПАРЖЕЙ         45.00 
(1/330) 

 

ЛАЗАНЬЯ СО СПАРЖЕЙ, СЫРОМ ПЕКОРИНО САРДО И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАСЛОМ  

28.00 
(1/320) 

 

ФЕТТУЧИНИ С ЛОБСТЕРОМ И СОУСОМ ‘МАРТИНИ БЬЯНКО’    90.00 
(1/370) 

 

ТОРТЕЛЛОНИ С МУССОМ ИЗ ГОВЯДИНЫ И РИКОТТЫ, БЕЛЫМИ ГРИБАМИ И 

СОУСОМ ‘КРАСНОЕ ВИНО’ С ШАЛФЕЕМ        25.00 
(1/220) 

 

 

 

 

СУПЫ  
 

НУТОВЫЙ СУП С МИДИЯМИ, КРЕВЕТКАМИ И МОЛЛЮСКАМИ  

ВОНГОЛЕ              29.00 
(1/250) 

СУП КАРАБАЧЧА С СЫРОМ ПАРМЕЗАН И ХРУСТЯЩИМИ ГРЕНКАМИ  13.00 
(1/250) 

КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ СТРЮФЕЛЬНЫМ МАСКАРПОНЕ И МИНДАЛЕМ   15.00 
(1/260) 

МИНЕСТРОНЕ ‘ДЖЕНОВЕЗЕ’ С ФАСОЛЬЮ БОРЛОТТИ И ПЕКОРИНО-ПЕСТО  12.00 
(1/250) 

 
 



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА  
 

МОРСКОЙ ЧЕРТ С МОЛЛЮСКАМИ ВОНГОЛЕ, МИДИЯМИ, ЦВЕТНОЙ КАПУСТОЙ И 

СОУСОМ ИЗ ЛОБСТЕРА          75.00 
(1/370) 

 

СТЕЙК ИЗ ТУНЦА НА ГРИЛЕ С ПЕПЕРОНАТОЙ И ТАДЖАССКИМИ  

ОЛИВКАМИ            55.00 
(1/220) 

 

«ШАПКА КАРДИНАЛА» ИЗ ГОЛЕНИ ЯГНЕНКА С РИКОТТОЙ,  

ГУСИНОЙ ФУА-ГРА, ШПИНАТОМ И СОУСОМ ИЗ КРАСНОГО ВИНА  44.00 
(1/300) 

 

СИ БАС, ЗАПЕЧЕННЫЙ В СОЛИ          14.00 
(ЦЕНА ЗА 100 ГРАММ) 

 

ТАЛЬЯТА РИБ-АЙ ПРАЙМ С БАКЛАЖАНАМИ, ЦУКИНИ И СЛАДКИМ  

ПЕРЦЕМ              85.00 
(1/370) 

 

ЗАПЕЧЕННЫЙ ЯГНЕНОК С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ, АРТИШОКОМ И СОУСОМ ИЗ 

РОЗМАРИНА            59.00 
(1/360) 

 

ОССОБУКО С СОУСОМ ГРЕМОЛАТА И РИЗОТТО С ШАФРАНОМ    40.00 
(1/300) 

 

ДЕСЕРТЫ  
 

ХРУСТЯЩАЯ ИТАЛЬЯНСКАЯ МЕРЕНГА С ВАНИЛЬНЫМ КРЕМОМ, СЕЗОННЫМИ 

ФРУКТАМИ            9.00 
(1/180) 

 

«ЭСПРЕССО» ПАННА-КОТТА С ШОКОЛАДОМ, БЕЙЛИСОМ И ФУНДУКОМ 10.00 
(1/175) 

 

ДОМАШНЕЕ МОРОЖЕНОЕ/СОРБЕТ        5.00 
(1/47) 

 

ТЕПЛОЕ ШОКОЛАДНОЕ ПИРОЖНОЕ И СОРБЕТ ИЗ МАРАКУЙИ С ИМБИРЕМ 16.00 
(1/210) 

 

ЧИЗКЕЙК С СОУСОМ ИЗ ГОЛУБИКИ        15.00 
(1/200) 

 

МИЛЬФЕЙ С ЯГОДАМИ          10.00 
(1/130) 

КАССАТА ПО-СИЦИЛИЙСКИ С КРЕМОМ ‘ЛИМОНЧЕЛЛО’    15.00 
(1/220) 



 

Гриль 
 

М Я С О  

 

ФИЛЕ ГОВЯДИНЫ           15.00 

ДОМАШНИЕ КОЛБАСКИ ’ЛУГАНЕГА’        12.00 

РИБ-АЙ СТЕЙК ПРАЙМ          28.00 

ТЕЛЯТИНА РИБ-АЙ           18.00 

 

Г А РН ИР Ы  

ЗАПЕЧЕННЫЙ КАРТОФЕЛЬ С ТИМЬЯНОМ И ЧЕСНОКОМ    5.00 
(1/100) 

 

ШПИНАТ С ПАРМЕЗАНОМ          10.00 
(1/100) 

 

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ           5.00 
(1/150) 

 

МИКС-САЛАТ ИЗ РУККОЛЫ, ШПИНАТА И РАДИЧИО      5.00 

 

Р Ы Б А  

МОРСКОЙ ЧЕРТ            38.00 

ЛОБСТЕР             68.00 

КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ          30.00 

СТЕЙК ИЗ ТУНЦА           35.00 

ЛОСОСЬ             15.00 

СИБАС             10.00 

 

С ОУ С Ы  

‘БИСК’ ИЗ ЛОБСТЕРА С МАРТИНИ БЬЯНКО       5.00 
(1/80) 

 

‘ПЕРЕЧНЫЙ’            5.00 
(1/50) 

 

‘ДЖЕК ДЕНИЕЛС’           5.00 

 

‘КРАСНОЕ ВИНО’ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ       8.00 
(1/60) 


